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Nos machines reçoivent régulièrement des évolutions. Il est possible qu’il y ait 
de légères différences entre cette fiche technique et la machine commandée. 

 

FONTAINE A CHOCOLAT SIMPLE 
 
 
La CHOCOHOT-ONE est une fontaine à chocolat qui va vous permettre de garder au 
chaud votre chocolat fondu tout en offrant une animation à vos clients. Ces fontaines à 
chocolat sont parfaites pour s'intégrer aux comptoirs des pâtisseries, glaciers, 
boulangeries et chocolateries. Elles permettent d'attirer les clients grâce à leur 
esthétique et peuvent s'utiliser pour remplir de chocolat chaud des cornets,  des coupes 
de glace, des verres, ... Les ChocoHot sont personnalisables car il est possible de choisir 
entre différentes douilles, chacune avec un effet différent. 
En quelques secondes il est possible de changer la douille afin d'obtenir un effet 
différent et faire de la visite de votre client une expérience toujours différente. 
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A/ Equipement standard de la fontaine à chocolat 

 Doseur électronique à pédale pour doser la quantité voulue 
 Structure en acier inoxydable 
 Système d'inversion de sens de la vis sans fin pour un nettoyage facile 
 Vis sans fin extractible. 
 Douilles interchangeables avec différents effets de chutes du chocolat (Option) 
 MACHINE AUX NORMES CE 

 
B/ Caractéristiques techniques 

 Capacité de la cuve : 5,5 Kg. 
 Dimensions   : 480 x 460 x H 630 mm 
 Poids    : 37 kilos 
 Puissance    : 0,95 kW 
 Tension    : 220 Volt – 50 Hz 

 
C/ Douilles à effet 
 

                               
 

                 


