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Batteurs, fours rotatifs, rotatives à biscuits, dresseuses pocheuses
 (de table, 3D et de 1 à 4 trémies de dosage), enrobeuses tempéreuses de chocolat,

laminoirs, ensacheuses verticales et horizontales, formulations ...

Le succès de ce four rotatif provient de la qualité du projet initial dont le concept était

de produire des fours qui durent dans le temps. Les épaisseurs et la qualité des

matériaux utilisés, la vaste chambre de cuisson, le circuit des fumées, la solidité et

l’efficacité du foyer sont là pour le prouver. Ce four a été conçu pour la cuisson de tout

type de produit de boulangerie ou pâtisserie; grâce à son encombrement réduit, aux

faibles consommations et à sa facilité d’utilisation, il s’adapte parfaitement aux

exigences des petits ateliers.

Disponible en versions électrique, avec brûleur fioul ou gaz.

Panneau de commandes : Electromécanique, Numérique ou Ecran tactile






EQUIPEMENTS  DE  SÉRIE

FOUR ROTATIF LF-EFC 60X40

F o u r  e n t i è r e m e n t  e n  a c i e r  i n o x  i n t é r i e u r  e t  e x t é r i e u r .

S y s t è m e  d e  r o t a t i o n  p a r  c r o c h e t  s u p é r i e u r .

F o n c t i o n n e m e n t  à  g a z ,  g a z o i l  o u  é l e c t r i q u e .

T a b l e a u  d i g i t a l  a v e c  9 9  p r o g r a m m e s  e t  g e s t i o n  d e s  d i f f é r e n t e s

p h a s e s  d e  c u i s s o n .

D o u b l e  a p p a r e i l  à  b u é e  à  c a s c a d e .

V a n n e  e x t r a c t i o n  d e  b u é e  m a n u e l l e .

E c l a i r a g e  d e  l a  c h a m b r e  e f f e c t u é e  p a r  d e u x  l a m p e s  h a l o g è n e s .

H o t t e  d ' a s p i r a t i o n  i n c l u s .

Le four est entièrement fabriqué en acier INOX AISI 430 SB. Façade en verre trempé noir.
Porte à double-vitrage.
L'échangeur de chaleur de nouvelle conception est situé à l'arrière du four. Brûleur situé
sur la partie supérieure du four (version à combustion). Les résistances blindées sont
situées à l'arrière du four (version électrique).
Les générateurs de vapeurs verticaux à tiroirs avec sphères en fonte sont positionnés aux
coins de la chambre de cuisson, en contact direct avec l'échangeur ou avec les
résistances. Hotte d'extraction des vapeurs dotée d'un aspirateur.
Dans la version standard, le four rotatif est fourni avec une fixation à crochet pour la
rotation du chariot. 






OPTIONS

FOUR ROTATIF LF-EFC 60X40

T a b l e a u  d e  c o m m a n d e  é c r a n  t a c t i l e  7 ”

O u v e r t u r e  d e  l a  p o r t e  r é v e r s i b l e .

C h a r i o t .



Vous avez un projet ?
Nous pouvons vous accompagner de l'étude 

de faisabilité jusqu'à sa réalisation
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