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WARM & SQUEEZE ONE, TWO et THREE 
 
La WARM&SQUEEZE est idéal pour réchauffer des bouteilles à pression contenant du 
chocolat, des sauces et divers produits utilisés pour garnir et décorer des crêpes, des 
crèmes glacées et autres desserts. Grâce à Warm&Squeeze, les produits contenus dans 
la bouteille restent en température et peuvent être utilisés à tout moment. 
• Structure en acier inox. 
• Thermostat analogique pour régler la température. 
• Système de réchauffement à sec. 
• Bouteille comprise. 
 

 
 

Warm&Squeeze
 

110/240 V

200 W

2 Kg

1 Lt

max 60°C

 

110/240 V

400 W

3 Kg

1 Lt x 2

max 60°C

 

110/240 V

600 W

4 Kg

1 Lt x 3

max 60°C

Warm&Squeeze One 
09.WS1

Warm&Squeeze Two 
09.WS2

Warm&Squeeze Three 
09.WS3
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