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CARAPHOT ONE et TWO 
 
La CarapHot est une cuve de fonte de chocolat conçue et étudiée pour fondre et 
maintenir en température le chocolat. 
À l’intérieur de CarapHot est placée une Cuve extractible dans laquelle verser le 
chocolat, les sauces, les crèmes glacées, les crèmes utilisables pour des opérations 
comme la couverture de glaces sur bâtonnet, la sauce et la décoration autant de crèmes 
glacées artisanales que de glaces soft, frozen yogurt, etc.. 
 

 
 


