
Todas nuestras mezcladoras, de 10 a 60 litros, están diseñadas para un
uso intensivo. Todas las piezas en contacto con el producto están
fabricadas en acero inoxidable AISI 304.

De serie vienen equipados con su bol, un batidor, una hoja y un
gancho.

Puede configurar su batidora como desee agregando opciones como
elevación automática del tazón, control de velocidad variable, raspador
de tazón, adaptador para tazones más pequeños, versión totalmente
de acero inoxidable y muchas más.
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Equipamiento estándar:
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01 Tanque de acero inoxidable 

01 batidor de alambre fino con alambres de acero inoxidable

01 lámina de aluminio

01 gancho de aluminio

03 velocidades de mezcla

Protector de seguridad fijo giratorio de plástico

Estructura de acero pintada con polvos epoxi de color gris.

Cubierta de cabeza en ABS naranja (blanco bajo pedido)

Minutero

Potencia: 1,5 kW (3 velocidades) o 2,2 kW (variador) - 380V (3 fases)



Opciones disponibles:
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¿Tienes un proyecto?
Podemos ayudarle con el estudio. 

Desde la viabilidad hasta su realización
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